
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 
  

1. MAJ – 31. OKTOBER 

• Več kot 140 držav 
• Več kot 20 milijonov obiskovalcev 
• TEMA: Feeding the Planet, Energy for Life => HRANA 

1. MAJ – 31. OKTOBER = pol leta 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 
  



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 

SLOVENSKI PAVILJON 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 
  

SLOVENIJA: POZITIVNA ULIČNA PREHRANA 
 
“TASTE SLOVENIA” 
 
Koncept gastronomske predstavitve Slovenije v in ob paviljonu temelji na pripravi 
značilnih jedi in predvsem na uporabi živil in pijač pridelanih v Sloveniji.  
 
Jedi bodo pripravljene v smeri »Pozitivne ulične prehrane« ter prezentirane na 
atraktiven način.   
 
Imeli bomo “street food” stojnico, kjer bomo stregli sveže, zdrave in okusne jedi. 
Ponudba se bo spreminjala glede na gostovanje različnih slovenskih regij, ki se bodo 
predstavile na EXPU (vsaka regija 2 tedna). Del ponudbe bodo tudi jedi, ki bodo v 
ponudbi ves čas. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 
  

 
 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
EKIPA 
 
Podjetje Jezeršek gostinstvo d.o.o. je bilo izbrano kot  
edini gostinski ponudnik, ki bo zastopal barve Slovenije.  
 
V slovenskem paviljonu bodo zaposleni tako redni 
sodelavci Jezeršek gostinstva, kot tudi študentje 
strokovnih gostinskih šol, ki bodo opravljali praktično 
izobraževanje. Hkrati bo v Milanu 8  do 10 oseb. 
 
K sodelovanju vabimo mlade in energične strokovnjake s 
področja kulinarike.  
Prednost imajo italijansko govoreči kandidati.  
Pomembno je poznavanje prehranskih in kulturnih navad 
italijanskega prebivalstva.  



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 
  

 
 

 
 
 
 
 
 
ZASNOVA PONUDBE POZITIVNE ULIČNE PREHRANE 
  
Ponudba pozitivne ulične prehrane izhaja iz kulinarične piramide gastronomije Slovenije. 
Podjetje Jezeršek upošteva sodobne smernice pozitivne ulične prehrane in načina 
postrežbe ulične prehrane, te smernice pa povezuje s sodobno interpretirano pripravo 
slovenskih jedi. 
  
Tako lahko v predlogu ponudbe najdemo značilno jed ulične prehrane  – “hot dog”, ki pa 
vsebuje značilno sestavino vrha kulinarične piramide Slovenije – Kranjsko klobaso.  
  
Podoben primer jedi je “le-potica”, ki sledi globalnemu trendu pekarsko – slaščičarskih 
izdelkov, kot je “croissant” ali “muffin” in ta trend združuje z značilno jedjo Slovenije – 
potico.  
  
Tako bodo obiskovalci razstave Expo spoznali značilnosti kulinarike Slovenije na njim 
poznan način, v poznani obliki, ki je privlačna in sodobna. Hkrati pa bo to priložnost, da 
Slovenija obiskovalca preseneti s svojo bogato in raznoliko kulinariko. 



 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
  
  

 

NOTRANJA STOJNICA 
 
  



Primer postrežbe kranjske klobase 
  
Doma... 
 Kranjska klobasa z gorčico in hrenom 
  
….in po svetu 
Kranjski Burger 
Kranjski vroči pes 
Kranjski ovoj 
Kranjski burek 
  
 



 
 

 
 
 
 
 

VEČ O NAS: 
 
• http://www.jezersek.si/  
 
VEČ O EXPU: 
• http://www.expo2015.org/ 
 
 
 
• Expo 2015 Milano 
• Slovenia Expo Milano 2015 
 
KONTAKT ZA PRIJAVE: 
Tamara Buh:  
tamara@jezersek.si 
01/361-94-13 
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