PREDMETNIK / $TuDIJSKI PROGRAM: GOSTINSTVO IN TURIZEM

Stevilo kontaktnih ur Stevilo ur .

Oznaka | Predmet ali druga sestavina O.bvc'ezno/ Letnik Studentovega Krec'lltne
izbirno PR sV Lv Skupaj dela tocke

M1 Komunikacija obvezno prvi 15
P1 Strokovna terminologija v tujem jeziku 1 36 - 48 84 180 6
P2 Poslovno sporazumevanje in vodenje 48 - 36 84 180 6
D1 Prakti¢no izobrazevanje 1 - - - - 80 3
M2 Ekonomika in poslovanje obvezno prvi 15
P3 Ekonomika podijetja 24 - 12 36 90 3
P4 Ekonomika furizma 36 - 24 60 120 4
P5 Pravni predpisi 48 - 12 60 120 4
P6 Poslovna informatika s statistiko 36 - 24 60 120 4
M3 Varovanje okolja obvezno prvi 12
P7 Osnove gastronomije 48 - 12 60 120 4
P8 Turisti¢na geografija in kulturna dediscina 72 24 24 120 240 8
M4 Kulinari¢ne in strezne vescine izbirno prvi 18
P9 Kuharstvo z organizacijo dela 1 12 - 48 60 10 4
P10 Strezba z organizacijo dela 1 12 - 48 60 10 4
D2 Prakti¢no izobrazevanje 2 - - - - 320 10
M5 Osnove gostinstva izbirno prvi 18
P Osnove kuharstva 12 - 48 60 10 4
P12 Osnove strezbe 12 - 48 60 10 4
D2 Prakti¢no izobrazevanje 2 - - - - 320 10
M6 TrZenje obvezno drugi 15
P13 Osnove projektnega menedzmenta 24 - 12 36 90 3
P14 Trzenje v furizmu 48 - 12 60 120 4
P15 Strokovna terminologija v tujem jeziku 2 60 - 60 120 240 8
M7 Poslovanje v gostinstvu in turizmu obvezno drugi 10
P16 Poslovanje prenocitvenih in prehrambnih obratov izbirno 60 - 24 84 180 6
P17 Poslovanje hotelov in turisti¢nih agencij izbirno 60 - 24 84 180 6
D3 Prakti¢no izobrazevanje 3 obvezno - - - - 120 4
M8 Projekti v gostinstvu izbirno drugi 25
P18 Gastronomija 60 - 24 84 170 6
P19 Kuharstvo z organizacijo dela 2 48 - 48 96 200 7
P20 Strezba z organizacijo dela 2 - - 48 48 110 4
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M9 F&B izbirno drugi 25
P21 Hrana in pijace obvezno 48 - 12 60 10 4
P22 Organizacija gostinskih dogodkov obvezno 24 - 48 72 170 6
P23 Barmanstvo izbirno 36 - 60 96 200 7
P24 Harmonija okusov izbirno 36 - 60 96 200 7
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 obvezno - - - - 280 8
M10 Projekti v turizmu izbirno drugi 25
P25 Strokovna ferminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P26 Dopolnilne turisti¢ne dejavnosti 48 - 60 108 240 9
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M1 Kongresni turizem izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P27 Osnove kongresne dejavnosti 24 - 12 36 80 3
P28 Tehni¢ni standardi v kongresnem turizmu 12 - 24 36 80 3
P29 Organizacija kongresov 12 - 24 36 80 3
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M12 Wellness turizem izbirno drugi 25
P25 Strokovna ferminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P30 Wellness turizem 24 - 36 60 130 5
P31 Kulinarika za vitalnost 24 - 24 48 10 4
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
M13 Hotelsko gospodinjstvo izbirno drugi 25
P25 Strokovna terminologija v tujem jeziku 3 60 - 60 120 240 8
P33 Osnove hotelskega gospodinjstva 24 - 12 36 72 3
P34 Ekonomika in menedZment hotelskega gospodinjstva 24 - 12 36 72 3
P35 Kultura bivalnega okolja 24 - 12 36 72 3
D4 Prakti¢no izobrazevanje 4 - - - - 280 8
P32 Prosto izbirni predmet izbirno drugi - - - - - 5
D5 Diplomsko delo - - - - - 5

Opombe:

M - modul
P - predmet

D - druga sestavina Studijskega programa
(prakti¢no izobrazevanje, diplomsko delo)

PR - predavanja
SV - seminarske vaje
LV - laboratorijske vaje



